
Experimental Brunch Menu 
This is a trial menu being served Sunday March 6th and Sunday March 13th, 
11 AM ‐ 5 PM on the Fork & Cork Side and 11 AM ‐ 2 PM on the Pub side. 

Our plan is to offer an “All‐Day” Sunday Brunch as a permanent addition to the 
Fork & Cork side.  We welcome feedback and other ideas! 

BREAKFAST SANDWICHES served with hash browns 
Egg BLT‐ butter toasted brioche, fried eggs, bacon, lettuce, 

tomato, sriracha aioli  $12 
 

French Toast ‐ brioche French toast, cream cheese smear, fried eggs and bacon  $15 
 

Corned Beef ‐ toasted rye bread, sliced corned beef, fried eggs, Dijon mustard aioli  $13 
 

Bagel ‐ toasted plain bagel, cream cheese smear, two fried eggs, bacon, melted white 
cheddar cheese  $13   *can sub scrambled eggs instead of fried  

 

BENEDICTS served with hash browns 
The “Fork and Cork”‐ toasted English muffin, crispy bacon, poached egg, hollandaise  $13  

 

Crab Cake ‐ seared crab cake, toasted English muffin, poached egg, hollandaise  $15 
 

Bagel & Lox ‐ toasted plain bagel, dill cream cheese, smoked salmon, poached egg, 
hollandaise  $15   *can sub fried egg or scrambled egg for poached  

 

SPECIALTIES 
Classic French Toast ‐ two pieces brioche French toast, strawberry topping, cream cheese, 

whipped cream, side of maple syrup  $13 
 

PB&J French Toast ‐ two pieces brioche French toast, with smeared peanut butter 
and grape jelly  $13 

 

Everyday Breakfast ‐ two eggs any style, two strips bacon, two breakfast sausages country 
style hash browns, buttered toast  $13 

 

 Breakfast Quesadilla‐ mozzarella cheese, cheddar cheese, bacon crumbles, two fried eggs, 
Pico de Gallo, sour cream  $14 

 

 Corned Beef Hash ‐ sautéed potatoes, corned beef, caramelized onions, 
shredded cabbage  $15 

 

Shrimp & Grits‐ blacken shrimp, green onions, butter grits, Cajun cream sauce  $16 
 

Breakfast Bowl‐ butter grits, eggs any style, bacon, saute spinach, onions, peppers, cheddar 
cheese  $13 

 

Steak & Eggs‐ 6oz baseball cut steak (any temp), two eggs (any style), sautéed mushrooms, 
sautéed asparagus  $20  

 

VEGETARIAN 
Avocado Toast‐ toasted brioche, honey ricotta smear, diced red onions, 

sliced hard boiled eggs, arugula, avocado slices  $12 
 

Egg Frittata with mushroom, spinach, peppers, feta cheese & cheddar cheese  $12 
 

SIDES 
Country style Hash Browns  $5 

Three pieces Breakfast Sausage  $5 
One piece French Toast  $5 
Three strips of Bacon  $5 
Two Eggs, any style  $5 

Toasted English Muffin  $4 
Butter Grits  $5 

Avocado (half)  $4 
Crab Cake  $10 

Sautéed Mushrooms  $4 
Sautéed Asparagus  $5 
Corned Beef Hash  $8 


